Chateau de Mons

en Armagnac

WeEEK-END
DEPAQUES

Amuse bouche

Gourmandise dasperges des Landes
Saumon mariné en gelée dasperges, st Jacques et asperges roties,
oeufs de cabillaud fumés, mousse dasperges

Variation au tour de lagneau
Croustillant de ris dagneau pommes de terre aux morilles,
travers dagneau braisé, carré roti confiture de citron,
mijoté de jeunes l&gumes

Gourmandise de Pagues chocolat praliné,
Chantilly au chocolat, Mendiant noisettes caramélisées

*
MENU UNIQUE SERVI: 4 2 €

SAMEDI SOIR, DIMANCHE MIDI ET SOIR. (*PRIX PAR PERSONNE)
LUNDI MIDI (*HORS BOISSONS)

RESERVATIONS AU 05 62 68 46 18 | CONTACT@CHATEAUMONS.COM

WWW.CHATEAUMONS.COM
CHATEAU DE MONS EN ARMAGNAC 1614 ROUTE DE LECTOURE 32100 CAUSSENS



Chateau de Mons

en Armagnac

DIM. 20 AVRIL
10h30-12h

Armaagnacs,
Vins & Choco

10 € par personne

Sur reservatlon
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