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2es Menu unique servi le 31 Décembre pour le diner
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= Huitre Marennes Oléron pochée en gelée,
jambon croustillant, vichyssoise legére
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Foie gras de :aﬁ?j}ﬂ “mi cuit” au naturel avec sa graisse,
i gelée claire et ar ma’res, pain grille I
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" Légumes dhiver rétis en carpac‘t)‘F_n, truffe noire
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File'ﬂ'f:le rouget juste snacké, hopymous de Tarﬂ'als.,
herbes folles et bisque refroidie
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Le “mini Chapon” . e Xavier Abadie,

vin jaune et mqr_ lles
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anger caramel passion, chocolat
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Merci de nuuéi:réﬁrEmlr en cas dallergie ou intolérance
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