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MENU FETES DE FIN D'ANNEE

Mise en bouche
* %k %

Entrées

Cheesecake Pyrénéen
Truite fumée des Pyrénées, chévre citronné et crumble salé
ou
Velouté Gascon
Potimarron, des de foie gras, armagnac

ou

Salade mousquetaire

salade, foie gras, gésiers, magrets fumés, pommes de
terre, crudités de saison, oignons floc, vinaigre

balsamique
* % %

Plats

Les Gambas dorées
Gambas grillées a I'ail, persil avec aioli safrané et
accompagnement du moment
ou
L'Envol Gersois
Demi magret de canard sauce miel, balsamique et romarin,
accompagnement du moment
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Desserts

Pavlova
Creme a la noix de coco, fruit de la passion et mangue
ou
Blche de Noél
chocolat, Baileys et tonka

Menu disponible en décembre et janvier sur réservation pour les groupes (a partir de 15

personnes). Egalement proposé du 27 au 30 décembre
Sur place ou a emporter
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