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Préludes du Chef en 3 Saveurs

Elifree |
Crevettes marinées aux agrumes, purée de bwtternul;
ou

Saint-Jacques gratinees au Sabayon de Floc de Gascogne

blanc, compotée de Poireaux

48

Anguille fumée et Foie Gras pocle,
creme de Topinambours, huile de truffes
ou

Chapon farci, créme de marrons aux truffes

Erszer]

Sphe're Bavaroise chocolat au lait, framboise,
glacage croquant sur sable croustillant
ou
Finger Chocolat Noir, ganache noire,
croustillant feuilleté et créme vanille
ou
Fromages du MOF Dominique Bouchait
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