31 DECEMBRE 2024 \

Preludes du Chef en 3 Saveurs

Elafrées

Crevettes marinées aux agrumes, purée dC bmternulx

puis
Saint-Jacques gratinees au Sabayon de Floc de Gascogne

blanc, compoteée de Poireaux

et

Anguille fumée et Foie Gras poélé,
creme de Topinambours, huile de truffes
puis

Parmentier de Marcassin aux truffes, sauce civet

?Wf & Legser]

Fromages du MOF Dominique Bouchait

puis
Sphére Bavaroise chocolat au lait, framboise,

glagage croquant sur sablé croustillant

fhest 1 oy

s en 6 verres: 45€
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