Réservez votre journée du 13 décembre, les chefs
Tables du Gers debarquent au Salon régional de

I'Agriculture a Toulouse (MEET)!

A 14h, David PAILLAUD, chef au restaurant
MontResto a Montréal-du-Gers, vous propose une
recette sucreeg
Panna cotta a I'ananas, gelifie de vinaigre Petit
Manseng “Airial”, meringue croustillante,
accompagneée d'une biere de la Brasserie
Moussequetaire.
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A 15h, Fabien ARMENGAUD, chef au restaurant la

Falene Bleue a Lannepax, vous propose aussi une
recettesucree :

Butternut version sucrée, flambé a ’'Armagnac, pate

et creme de noisettes minutes, accompagneé d'un vin
de la Cave de Crouseilles

Rendez-v ﬁ“lall‘les Animations”,

space ’Sav0|r-fa|re et Talents”
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