(entréee + plat + dessert
hors boisson)
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ENTREE

Paté en croute de truite arc-en-ciel de la Ferme
Eauzons, gel acidulé, oeuf de truite et condiment a la
moutarde de Gascogne
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PLAT
(A CHOISIR LORS DE LA RESERVATION)
Selle d'agneau farcie aux fruits secs, jus a l'aill noir,
declinaison de champignons de Madiran, millefeuille 3
de pommes de terre et petits pois N T
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Cabillaud en croute d’'herbes, riz vénéere au c:itr-o{\
confit, et écume de bisgue safranée R -
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DESSERTS

s
s . ks
- .
s
g r L il r

chocolat au lait, crumble et caramel@au ==
beurre salé Ve
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